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C’EST FORT DE KAWA !

BI Luce
Cafés Arabica

Le café est intimement lié à la culture, l’histoire et la vie quotidienne des Italiens, même 
si ce pays n’en produit pas.
La marque LUCE qui célèbre l’Italie à travers ses produits alimentaires les plus 

emblématiques (tomate, citron, pâtes…) se devait donc de proposer du café (bio, comme tous 
ses produits) dans sa gamme.

De quoi préparer le meilleur des petits noirs !

Pour répondre à tous les goûts et toutes les habitudes de consommation, LUCE propose 
5 références de café bio, moulu et en grains.

Café Arabica 
moulu bio

Sachet d’1 kg  
13,90€

Café Arabica 
en grains bio
Sachet d’1 kg

13,90€

Café Arabica moulu 
classique bio

Sachet de 250 g
3,51€

Café Arabica 
moulu corsé bio
Sachet de 250 g

4,08€

Café Arabica moulu 
décaféiné bio

Sachet de 250 g
5,04€



Pour ses 5 références de café bio, LUCE, comme pour tous les produits de sa gamme, a sélectionné les meilleures 
origines tout en restant fidèle à ses valeurs en termes de naturalité et de respect de la planète.
Les consommateurs les plus puristes pourront choisir le café en grains en sachet d’1 kg. Et ceux qui préfèrent le café 
déjà moulu pourront, selon leurs envies et leurs goûts, opter pour un café à l’intensité plus ou moins marquée.

Afin de préserver les arômes et les 
qualités de ce café, avant ouverture, il 
est conseillé de le conserver dans un 
endroit frais et sec. Après ouverture, il 
doit être consommé rapidement et placé 
dans un récipient hermétique au bas du 
réfrigérateur.

Tous les cafés bio LUCE sont 
passés par les mêmes étapes 
du process de fabrication, à 
savoir : 

1.	 Mélange des grains

2.	Torréfaction

3.	Moulure

4.	Conditionnement

Pour apprécier pleinement leurs 
arômes, LUCE préconise : 
• �D’utiliser une eau de préférence non 

calcaire.
• �D’humidifier légèrement le filtre 

avant d’y déposer le café.
• �De compter une cuillère de café par 

tasse.
• �Et de verser dessus lentement l’eau 

frémissante mais non bouillante.



Café Arabica moulu bio 
INTENSITÉ N°4
CAFÉ BIOLOGIQUE 100% ARABICA

Pour ceux qui savent que le café d’Amérique 
du Sud est un des plus grands crus. Et qui 
préfèrent le format 1 kg car ils font une grande 
consommation de café. 

Ce café provient d’Amérique du Sud.

Il a bénéficié d’une torréfaction douce.
Résultat : il libère un goût fin, doux et acidulé.

Sachet d’1 kg - 13,90€

Café Arabica en grains bio 
INTENSITÉ N°6
CAFÉ BIOLOGIQUE 100% ARABICA

Pour ceux qui aiment préparer eux-mêmes 
leur café et se délecter des arômes qui sont 
libérés lors du broyage des grains.

Ce café provient du Pérou.

Il a bénéficié d’une torréfaction équilibrée.
Résultat : il libère une fine pointe d’acidité, un 
corps plutôt soutenu et une belle note de fruits 
rouges.

Sachet d’1 kg - 13,90€



Avenue des Alpes 
26320 Saint-Marcel-lès-Valence
MARKAL.FR 

Contacts presse : Agence MyBeautifulRP - 46 avenue des puits - 78170 LA CELLE SAINT CLOUD - 01 74 62 22 25 • Sophie Macheteau - sophie@mybeautifulrp.com - 06 65 41 85 77 
• Georges Henriques - georges@mybeautifulrp.com - 06 59 56 83 65 • Margaux Lepetit - margaux@mybeautifulrp.com - 06 66 53 31 01 • Laura Cathelineau - laura@mybeautifulrp.com - 
06 59 46 26 57 • Claire Desvaux - claire@mybeautifulrp.com

Café Arabica moulu  
CLASSIQUE bio 
INTENSITÉ N°5
CAFÉ BIOLOGIQUE 100% ARABICA

Pour ceux qui recherchent un café polyvalent, 
pour toutes sortes de préparations

Ce café a subi une torréfaction équilibrée.
Résultat : il est généreux, rond avec des notes 
florales.

Pour ce mélange équilibré et savoureux, LUCE 
a sélectionné des cafés de plusieurs continents, 
reconnus pour leurs qualités exceptionnelles.

Sachet de 250 g - 3,51€

Café Arabica moulu  
CORSÉ bio 
INTENSITÉ N°6
CAFÉ BIOLOGIQUE 100% ARABICA

Pour ceux qui aiment les arômes puissants

Ce café a une torréfaction foncée.
Résultat : il libère une pointe d’acidité et offre 
un corps soutenu et une belle note fruitée.

Il est issu de la sélection par LUCE de cafés 
de plusieurs continents, reconnus pour leurs 
qualités exceptionnelles.

Sachet de 250 g - 4,08€

Café Arabica moulu  
DÉCAFÉINÉ bio 
INTENSITÉ N°6
CAFÉ BIOLOGIQUE 100% ARABICA

Pour la fin de la journée et pour ceux qui sont 
sensibles aux effets de la caféine

Ce café a été décaféiné grâce à un procédé 
mettant en œuvre de l’eau, sans l’utilisation 
d’un solvant. 

Il a bénéficié d’une torréfaction soutenue.
Résultat : son goût est légèrement acidulé 
avec une belle note fruitée.

Sachet de 250 g - 5,04€

LES PRODUITS LUCE SONT DISPONIBLES EN MAGASINS BIO


